
 

 

PYREX: ¡Cocina en casa como un Chef! 

 
 

www.pyrex.es 

www.cooknshare.eu 
 

 

¿Qué convierte en líder a una marca centenaria? 

Hablar de Pyrex es hablar de menaje de cocina; una marca de confianza sinónimo de 

calidad, versatilidad, funcionalidad, innovación, diseño…compañero diario entre 

horno y fogones desde hace casi un siglo.  

 

Pyrex forma parte del grupo ARC International, líder mundial en el sector del Servicio 

de Mesa. El Grupo creó en 2006, ARC International Cookware (AIC), división 

especializada en menaje de cocina, de la que forma parte Pyrex, junto con otras 

marcas del grupo AIC tan conocidas como Luminarc o Arcoroc, entre otras. AIC cubre 

todos los canales de distribución, desde la gran distribución hasta la venta en tiendas 

especializadas. 

 

 

 ¿Qué hace especial a Pyrex frente a otras marcas?  

El secreto del éxito Pyrex es probablemente su longevidad. El vidrio Pyrex está hecho 

de borosilicato, una mezcla de arena, boro y otros ingredientes capaz de soportar 

temperaturas desde -40ºC hasta 300ºC, choques térmicos y ralladuras.  

 

Pyrex se distingue también por ser muy funcional y altamente versátil en la cocina; 

además de vidrio, la marca ofrece el material idóneo para cada necesidad en la 

cocina, desde la preparación de los alimentos hasta su cocción en el horno, sobre el 

fuego y en la conservación, con un amplio surtido en metal antiadherente, cerámica y 

silicona para el horno. También, ofrece gamas de sartenes en aluminio y acero 

inoxidable y una completa batería de cocina de acero inoxidable así como una 

amplia gama de utensilios. 
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http://www.pyrex.es/


Un material Pyrex para cada uso…  

Hoy, Pyrex ha evolucionado todas sus gamas para adaptarse a las necesidades de 

cada consumidor. Y es que es un auténtico todoterreno en la cocina gracias a sus 

líneas más emblemáticas y a los diferentes materiales que las componen: 

 

Cerámica –Pyrex Wave- 

La cerámica es un material natural muy valorado por los cocineros porque permite 

una cocción suave y homogénea. La capacidad de retención de calor garantiza un 

óptimo resultado en la cocina.  

La colección Pyrex Wave está hecha de gres de alta calidad.  Es apta para el horno, 

el congelador, el microondas y el lavavajillas. Está disponible en diferentes colores, 

adaptándose a las cocinas modernas y seduciendo a todo tipo de cocineros con su 

diseño actual y su precio asequible. La selección completa de formas se presenta 

para cocinar, tanto recetas tradicionales como modernas. 

 

 

Metal Antiadherente –Pyrex Classic- 

La gama de moldes antiadherentes Pyrex Classic es la elección perfecta para la 

cocina cotidiana. Los productos están realizados en acero carbonatado para 

garantizar la uniformidad en la cocción, soportando temperaturas de hasta 230ºC. 

Cuentan, además, con grandes asas para facilitar su manipulación y permiten una 

rápida extracción de la comida y una fácil limpieza gracias a su revestimiento 

antiadherente tanto en el interior como en el exterior. 

 

Esta gama cuenta con formas básicas, tanto para elaborar recetas saladas como 

dulces. 

 

 



 

Silicona –Pyrex Flexi Twist y Pyrex Flexi Touch- 

 

La silicona es un material “inteligente” y entre otras ventajas, es resistente al calor, 

flexible, duradera y por ello es cada vez más usada en la cocina, sobretodo en la 

elaboración de repostería. Las gamas de silicona de Pyrex no contienen Bisphenol A, 

garantizando el contacto seguro de los alimentos y una cocina sin riesgos. 

 Pyrex Flexi Twist es una colección completa de productos funcionales, divertidos 

y de gran calidad que ofrece una amplia gama de moldes en este revolucionario y 

divertido material. 

La silicona tiene propiedades antiadherentes permitiendo que sean moldes fáciles de 

desmoldar. Su acabado brillante asegura una fácil limpieza de los mismos, ofreciendo 

al mismo tiempo garantías de higiene, ya que no retiene olores ni sabores.  

Se trata de un material que resiste temperaturas de hasta 240º C y además se enfría 

más rápidamente que otros materiales. 

La gama Flexi Twist se ha creado en coherencia a la gama de  metal antiadherente 

Pyrex, consistente en 12 referencias, con moldes mono-cavidad, multi-cavidades y un 

salvabandejas.  

 

 

 Pyrex Flexi Touch consiste en 10 referencias, ofreciendo 7 utensilios para cocinar 

y 3 útiles para facilitar el proceso de elaboración desde pelar, cortar, mezclar hasta 

servir. 

Esta colección también está realizada en silicona resistente al calor (hasta 240ºC). 

Además, al tratarse de un material flexible no se deforma al tiempo que no rallan las 

superficies antiadherentes y facilitan que la comida se desprenda, facilitando, así, su 

limpieza. 

 



Aluminio y Acero Inoxidable: Pyrex se sale del horno- 

 

Pyrex presenta una amplia selección de sartenes con tamaños desde los 18cm hasta 

los 30cm, así como también una completa colección de batería de cocina. Con esta 

nueva línea de menaje, Pyrex, una vez más sigue en línea con su misión: Crear 

Soluciones inteligentes y prácticas para cocinar con comodidad y alegría. 

Pyrex sigue ampliando su portafolio de productos y en esta ocasión presenta tres 

gamas de diferentes materiales: Aluminio y Acero Inoxidable. 

 Pyrex Granate: Aluminio 

 La singularidad y originalidad de estas sartenes de aluminio se basa en su mango de 

silicona rojo caracterizado por su suavidad y facilidad de agarre. Su base fortalecida 

con acero inoxidable garantiza la durabilidad para su uso. 

Con esta gama, Pyrex ha sabido obtener los beneficios del aluminio –rápida difusión 

del calor con recubrimiento antiadherente de alta calidad y fácil limpieza- al tiempo 

que ha combinado su base de acero inoxidable para proporcionarle la capacidad de 

uso sobre todo tipo de fuego, incluso inducción.  

 

 Pyrex Scirocco: Acero Inoxidable 

Esta gama está caracterizada por su material altamente resistente a elevadas 

temperaturas, incluso en contacto directo con la llama. Es apto para placas de 

inducción y cuenta con un recubrimiento antiadherente interior de alta calidad. 

Cabe destacar su diseño y mango de uso profesional que hacen posible un uso 

cómodo y funcional. La gama cuenta con sartenes de 18 a 30cm de diámetro y una 

parrilla. 

 

 



 Pyrex Pronto: Acero Inoxidable 

Esta gama ofrece tanto sartenes como una completa batería de cocina realizada en 

acero inoxidable, apta para cocinas de inducción. 

Pyrex Pronto cuenta con una serie de prestaciones innovadoras, en concreto, el pico 

vertedor y su tapa escurridora, lo que simplifica las funciones de verter y escurrir sin 

necesidad de ningún otro utensilio adicional que lo complemente. Además, cuenta 

con asas de fácil agarre para su sencilla y segura manipulación.  

 

 

 

 

 

Pyrex es una marca registrada de Corning Inc., usada bajo licencia por Arc  

International Cookware SAS 
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